
 

 

 

Bienvenue à “La Maison” !

Au cœur des Jardins de Deauville, le restaurant “La Maison” est une invitation à
la convivialité et au plaisir des choses simples et authentiques.

Accueillant aussi bien la clientèle de l’hôtel que les visiteurs extérieurs, “La
Maison” propose une cuisine sincère et généreuse, pensée dans un esprit de
partage et de frugalité heureuse.

La carte met à l’honneur des produits de saison issus de circuits courts,
travaillés dans le respect des savoir-faire, et célèbre toute la richesse du terroir
normand.

Ouvert tous les jours, midi et soir, “La Maison” est un lieu où l’on vient pour bien
manger, se retrouver et savourer l’instant, dans une atmosphère accueillante,
fidèle à l’esprit des Jardins de Deauville.

Je découvre les lieux 
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Douceur automnale et onctuosité soyeuse.

Autumn sweetness and silky smoothness.

L’Œuf parfait des sous-bois 10 €
Champignons forestiers & notes boisées.

Wild forest mushrooms & woody notes.

Foie gras en douce chaleur 16 €
Pain d’épices toasté, pommes caramélisées & cidre réduit.

Toasted gingerbread, caramelized apples & reduced cider.

Éclats de betterave en mille couleur 10 €
Chèvre frais, miel & tomates confites.

Fresh goat cheese, honey & sun-dried tomatoes.
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Prix service compris. 
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Curry jardinier au lait de coco 19 €
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Lotte douceur de beurre blanc 26 €
Écrasé de pommes de terre ou riz aux légumes.

Mashed potatoes or vegetable rice.

L’Entrecôte des prairies 28 €
Frites maison & trio de sauces gourmandes au choix.

Homemade fries & trio of gourmet sauces of your choice.

Suprême de volaille Normande 25 €
Sauce Vallée d’Auge, écrasé de pommes de terre ou riz aux légumes.

Vallée d’Auge sauce, mashed potatoes or vegetable rice.

Le burger du chef, édition maison 19 €

 

Steak façon bouchère & sauce signature.
Frites maison et salade.

Butcher-style steak & signature sauce.
Home made french fries and salad.

 

Légumes mijotés, lentilles & parfums délicats.

Stewed vegetables, lentils & delicate aromas.
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Cheeseburger “Les Jardins” 15 €
Frites maison. 

Home made french fries;

Nuggets de poulet 15 €
Frites maison. 

Home made french fries;

Fish & chips 15 € 
Frites maison. 

Home made french fries.

Tagliatelles à la bolognaise ou au jambon 15 €

Assiette de Fromages Normands 9 €
Camembert, Livarot & Pont-L’Évêque — un trio au caractère affirmé.

Camembert, Livarot & Pont-L’Évêque — a trio with strong character.

La Normande Délicate 9 €
Tarte fine aux pommes, glace caramel & caramel beurre salé.

Thin apple tart, caramel ice cream & salted butter caramel.

Profiteroles d’Antan 9 € 
Glace vanille & chocolat chaud.

Vanilla ice cream & hot chocolate.
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La Mie Retrouvée 9 €
Brioche perdue revisitée, caramel beurre salé & glace vanille.

Revisited French toast, salted butter caramel & vanilla ice cream.

Le Café Curieux 9 €
Assortiment de douceurs en miniatures.

Assortment of miniature sweet treats.

Prix service compris. 


